
Plat du jour
Selon l’inspiration du chef

Steak de longe de thon - 20€
Légumes rôtis, sauce chimichurri

Bavette de boeuf 180g - 22€
Black Angus, sauce au choix inclue

Tartare de boeuf - 19€
Bavette de Simmental taillée au couteau

Fish and Chips - 16,5€
Cabillaud en tempura, citron,
sauce tartare maison

Coleslaw cajun
Chou, carottes, sauce cajun maison

Potatoes
Potatoes de pommes grenailles maison

Légumes du moment
Demandez aux serveurs

Sauces maison - 2€
Poivre, bleu, tartare, chimichurri

Cheddar - 1,5€
Bacon - 2€
Steak - 4,5€
Accompagnement supplémentaire - 3,5€

Coleslaw cajun - 6€
Chou, carotte, sauce cajun maison

Gaspacho du moment - 6€
Demandez aux serveurs

Beef Burger - 17€
Steak de boeuf frais, bacon, cheddar, oignons frits, 
pickles d’échalotes, sauce MOS maison

Chicken Burger - 15,5€
Aiguillettes de poulet panées, cheddar, chou,
carottes, mayonnaise cajun maison

Fish Burger - 16€
Filet de poisson en tempura, concombre,
cheddar, sauce tartare maison

Grilled triple cheese - 14€
Pain de mie Banneton, cheddar, emmental, brie, 
oignons déglassés au vinaigre

L’italo - 14,5€
Pain ciabatta toasté, mortadelle pistachée de Bologne 
AOP, pesto vert maison, stracciatella, roquette

Croque truffé - 15€
Saint-Nectaire, jambon blanc, béchamel truffée 
maison

Madeleines à tremper - 7€
Madeleines citronnées,
coulis au chocolat ou aux fruits

Salade de fruits du moment - 6€ 
Demandez aux serveurs

Cookie - 6€
Cookie tout chocolat, boule de glace à la noisette

Tarte du moment - 6€
Demandez aux serveurs

Café gourmand - 8,5€
Assortiment de mignardises, espresso

Gaufre - 5/6€
Sucre/Nutella (supp. chantilly 0,50€)

Coupe de glace - 6€
2 boules de glace au choix parmis nos parfums

Prix nets - Service compris

Fait maison
Produits locaux
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