
PLATS

FORMULES
Du lundi au vendredi, de 12h00 à 15h00, hors jours fériés.

PLAT DE LA SEMAINE : 13,00€ 

EN FORMULE :
Avec espresso +1,00€
Avec dessert +5,50€

Avec espresso et dessert +6,50€

Pour toute autre boisson chaude, prix de la carte.

DESSERTS
DEMI SAINT-MARCELLIN 5,00€

PAVLOVA AUX FRUITS 7,00€

CHEESECAKE AUX AGRUMES 7,00€
Cheesecake aérien aux agrumes

FONDANT AU CHOCOLAT 6,50€ 
Sauce caramel beurre salé

GAUFRE 5/6€
Au sucre/caramel beurre salé ou Nutella

BOULES DE GLACE 6,00€
2 boules de glace au choix

(vanille, chocolat, fraise, citron,
café, noix de coco, framboise, pistache)

MENU ENFANT - 10,00€
-

-

Fait maison

PIÈCE DU BOUCHER 18,00€
Sélection du boucher, sauce du moment maison,

frites ou légumes d’été, salade

POULET MARINÉ 14,50€
Pilons de poulet, marinade maison,

frites et salade 

MAGRET DE CANARD AU CIDRE 16,50€
Demi magret de canard,

sauce caramélisée au cidre et légumes d’été maison

SALADE DE CHÈVRE CHAUD 14,50€
Salade verte, toasts de chèvre chaud, tomates, oignons,

cerneaux de noix, réduction balsamique et vinaigrette au miel maison

SALADE DE TOMATES ET BURRATA 16,00€
Tomates anciennes, burrata, oignons, basilic,

vierge aux herbes et caramel de tomates maison

FISH AND CHIPS 16,00€
Cabillaud en tempura,

sauce tartare maison, frites, salade

L’ORIGINAL BURGER 12,50€
Steak de boeuf 150g, tomates, oignons,

salade, cornichons, sauce MOS maison, frites

LE CHEESE BURGER 13,50€
Steak de boeuf 150g, cheddar, oignons,

cornichons, sauce ketchup/yellow mustard, frites

LE SMOKY CHICKEN 15,50€
Aiguillettes de poulet panées, bacon,

oignons, salade, sauce smoky maison, frites

Prix nets, service compris


